
C a f é  C a m p a g n e  D e s s e r t s  

Lavender-Almond Crème Brûlée 7. 
 with breton sablé cookie  
Tarte Tatin 9. 
 with caramel sauce, sweetened crème  
 fraîche, and apple chip  
Sorbet ou Glace du Jour 7. 
 Housemade ice cream or sorbet  
Cherry Clafoutis 9. 
 Cherry clafoutis with  
 almond ice cream 
Terrine Au Chocolat 9. 
 Chocolate hazelnut terrine with  
 orange syrup and toasted hazelnuts 
Assiette de Fromage 12. 
 Daily selection of cheese 
 
D e s s e r t  Wi n e s  b y  t h e  G l a s s  
B l a n c  

2004 Sainte-Croix-du-Mont  Château Bel Air 7. 
2004 Loupiac  Loupiac-Gaudiet 9. 

2006 Coteaux du Layon 4 Villages  Jo Pithon 10. 
2006 Sauternes  Château de Cosse 11. 

1999 Sauternes  Château la Tour Blanche 14. 

2006 Gewurztraminer, Cuvée Caroline Schoffit 12. 

R o u g e  
NV Maury  Mas Amiel 10. 

1999 Maury  Domaine du Soulanes 9. 
2007 Banyuls  Rimage le Clos de Paulilles 9. 

2005 Port Late Bottled Vintage  Niepoort   10. 
NV Rocha 20 yr Tawny Port 13. 

NV Banyuls  Solera  Domaine Madeloc 15. 
1990 Maury  Mas Amiel 15. 

1994 Smith Woodhouse Vintage Port 15. 
1991 Vintage Port Grahams  21. 

 
Ruby Bahain, Pastry Chef  


