HAPPY HOUR WINE FEATURE

;@Pot Lyonnais
A 500 milliliter carafe of
Cafs Ca.‘mPagne,s house red wine

10.
HAPPY HOUR
3 oz taste
CHAMPAGNE & SPARKLING 5
NV Rosé Sec Veuve Devienne 2.25

NV  Brut Crémant de Bou{gogue Picamelot 2.75

Branc

2010 Val de Loire Sauvignon Blanc 2.50
Tour de Pocé

2009 Muscadet Sevres et Maine 2.25
Chateau de la Bigotitre

2010 Cétes du Rhéne Blane la Becassonne 3.

2009 Bourgogne M_B.COII 2.50
CA&FC[OHH&}’ Domaine TEL[IIIB_['(I

ROSE

2010 Cotes de Provence Miradou 2.50

ROUCE

2009 Beaujolais Moulin a Vent 3.
Tour du Bief

2008 Cotes du Rhéne Domaine de Couron 2.75

2008 Coteaux de "Ardeche Marsefan 2.25
Domaine de Couron

2008 CE}IOI‘S Chateau la Cousta_relle 2.50

2007 Chiteau Les Grands Maréchaux 3.

Premiére Cétes de Blaye

PETITS PLATS
S S

HARICOT VERT EN SALADE

(Green beans marinated with lemon vinaigrette

and shallots topp ed with gri]led bacon

PETIT BURGER D’AGNEAU

Small lamb l)urger served with

balsamic onions and aioli on gougére

FROMAGE

Comté served Wit}l l)aguette a_nd

house-made fruit confiture (one ounce)

PATE SANDWICH
C ountry~sty1e Porli a_nd

chicken liver pété on gougére 1.

POMMES FRITES

Served with aioli

ASSIETTE D'OLIVES ET D’AMANDES

Olives and almonds

PETITE TARTE FLAMBEE

Bacon a_nd onion tarte Wit}l goat ﬁomage éfgmc

RILLETTES DE CANARD ET DE PORC

Potte(l duck a_nd Porli Wit}l coarse salt,

Dijon mustard and croustade



